
¥258
コード 使用食材

10 白飯 120 g

21 中巻海苔 1/2 枚

大判つくね/ヤヨイサンフーズ様 1 枚

446018 黄身香る濃厚卵黄だれ（地養卵使用）ＡＢ 5 g

メニュー画像添付 231618 焼鳥のたれ 10 g

47 大葉 1 枚

¥398
コード 使用食材

10 白飯 120 g

21 中巻海苔 1/2 枚

405339 ポークランチョンミート１ｋｇ 20 g

23810 Ｊ玉子焼まどか　睦月（ＡＶ）ケース入 1/4 本

370871 博多からし明太子（ＴＮ）５００ｇＡＢ 10 g

47 大葉 0.5 枚

246405 マヨネーズ３００ｇ（ＭＦ）ＡＢ 5 g

¥358
コード 使用食材

10 白飯 120 g

21 中巻海苔 1/2 枚

406433 若鶏のチャーシュースライス炭火焼ＡＫＣ 2 枚

メニュー画像添付 213124 つやだれ 5 g

15386 ＮＨ厚焼玉子Ｌ２６カット焼目入 2 枚

49 リーフ 3 g

40 刻みねぎ 3 g

214773 糸唐辛子 0.1 g

¥398
コード 使用食材

10 白飯 120 g

21 中巻海苔 1/2 枚

419770 ルーロー飯の具５００ｇＡＢ 50 g

261945 とろとろ味付ゆで玉子（醤油）６個入ＡＢ 1/2 個

メニュー画像添付 341753 油炒め風高菜１００ｇ／山豊様 5 g

49 リーフ 3 g

41 白髪ねぎ 1 g

214773 糸唐辛子 0.1 g

¥398
コード 使用食材

10 白飯 120 g

21 中巻海苔 1/2 枚

352111 味わい焼さば４００ｇ（５枚入）ＡＫＣ 1/2 枚

74356 手作り風細切りきんぴら牛蒡Ｌ３００ｇ 15 g

49 リーフ 3 g

26 白ゴマ 0.1 g

47

¥238
コード 使用食材

10 白飯 120 g

21 中巻海苔 1/2 枚

433130 手作り風ごぼうかき揚げ８００ｇＡＫＣ 1/2 個

204840 Ｔ．天丼のたれ２Ｋｇ／日本食研 10 g

157985 天着紅生姜（千切）Ｙ５００ｇ／丸昇 3 g

49 リーフ 3 g

1

2
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4
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メーカー名 ―

柄名 ― メーカー名 ―

とろ～り卵黄つくね

容器名 ラップ

本体価格

― メーカー名 ―

柄名 ― メーカー名 ―

備考

脂がのったあじわい焼さば 本体価格
使用量 備考

容器名 ラップ 柄名 ―

容器名 ラップ

本体価格
使用量 備考

おにぎりSAND
日本アクセス様展示会

西日本 秋季 FOOD CONVENTION 2025

使用量 備考
八角香る！ルーロー飯 本体価格

使用量 備考

ぽーたま明太マヨ

2等分カット→縦そぎ切り

容器名 ラップ 柄名 ― メーカー名 ―

使用量 備考

使用量

本体価格

柄名 ― メーカー名 ―

葱だくチャーシュー 本体価格

容器名 ラップ

スライス

容器名 ラップ 柄名

極厚！ごぼうかき揚げ



¥398
コード 使用食材

バンズ 1 個

401067 バリとん８０Ｌ　　８０枚／ダイチクフーズ 1 枚

80662 丼用玉子とじ７２０ｇ（ＨＵ２） 40 g

52 キャベツ（千切り） 8 g

メニュー画像添付 49 リーフ 3 g

246405 マヨネーズ３００ｇ（ＭＦ）ＡＢ 5 g

48 三つ葉 1 g

¥398
コード 使用食材

バンズ 1 個

406441 海老ゴロッ！とエビカツ芯１１０ＡＫＣ 1/2 本

84027 具沢山コクうまオーロラソースＬ３００ｇ改 15 g

50 レタス 15 g

メニュー画像添付 49 リーフ 3 g

246405 マヨネーズ３００ｇ（ＭＦ）ＡＢ 5 g

パプリカ粉 0.1 g

¥398
コード 使用食材

バンズ 1 個

406447 炭火焼チキンステーキＥＴ９６０ｇＡＫＣ 1/2 枚

210780 タンドリーソース 6 g

　 チーズ 1 枚

54 赤パプリカ 5 g

メニュー画像添付 49 リーフ 5 g

246405 マヨネーズ３００ｇ（ＭＦ）ＡＢ 5 g

ガーリックチップ 1 g

¥398
コード 使用食材

バンズ 1 個

406433 若鶏のチャーシュースライス炭火焼ＡＫＣ 2 枚

メニュー画像添付 213124 つやだれ 5 g

253701 目玉焼 1 個

40 刻みねぎ 3 g

52 キャベツ（千切り） 10 g

メニュー画像添付 49 リーフ 3 g

246405 マヨネーズ３００ｇ（ＭＦ）ＡＢ 5 g

214773 糸唐辛子 0.1 g
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1

容器名 APSA14-14(79)BG 柄名
透

明
メーカー名 エフピコ様

使用量 備考
チャーシューエッグバーガー 本体価格

容器名 APSA14-14(79)BG 柄名
透

明
メーカー名 エフピコ様

　　焼込み

　　(放熱後そぎ切り)

使用量 備考
炭火香るタンドリーチーズバーガー 本体価格

容器名 APSA14-14(79)BG 柄名
透

明
メーカー名 エフピコ様

20食取

使用量 備考

縦半分にカット

ゴロっと！海老かつバーガー 本体価格

容器名 APSA14-14(79)BG 柄名
透

明
メーカー名 エフピコ様

使用量 備考

24食取

まんぷくバーガー
日本アクセス様展示会

西日本 秋季 FOOD CONVENTION 2025

だし香るかつ丼バーガー 本体価格



日本アクセス様展示会

西日本 秋季 FOOD CONVENTION 2025         NEW ERA          ＊キューブSUSHI＊

ベジたまシート
（トマト/ほうれん草）・
マヨネーズ・とびこ・チャービル
-----------------------

（具材）

厚焼玉子(焼目)

シーフードFL18

きゅうり

トラウト・
レモン・イクラ・チャービル

------------------------------

（具材）

厚焼玉子

和風ツナフィリング

きゅうり

寿司えび・
イクラ

------------------------------

（具材）

シーフードFL18

クリームチーズ

アボカド

紫キャベツラべ

かつお節
-----------------------

（具材）

サーモン

いぶりがっこタルタル

きゅうり

生ハム・トマト
クリームチーズ・チャービル

-----------------------

（具材）

サーモン

クリームチーズ

きゅうり

高菜・
イクラ・華ちらしれんこん

-----------------------

（具材）

〆さば

厚焼玉子(焼目)

きゅうり

サラダ海老・
マヨネーズ・イクラ・チャービル

-----------------------------
-

（具材）

厚焼玉子

和風ツナフィリング

きゅうり

ベビースターラーメン
-----------------------

（具材）

炙りチャーシュースライス

パプリカ

ネギ

とびこ
-----------------------

（具材）

海老ゴロっとエビカツ芯

厚焼玉子スライス

たるたるソース

リーフ

生ハム・
フライドガーリック

-----------------------

（具材）

サーモン

クリームチーズ

きゅうり

うなぎ・イクラ
大葉・煮つめ・ゴマ

-----------------------

（具材）

厚焼玉子

干瓢

きゅうり
※画像はイメージです



         NEW ERA          ＊さんかく巻寿司＊
日本アクセス様展示会

西日本 秋季 FOOD CONVENTION 2025

シーフードサラダ

フィリング

マヨネーズ

リーフ
うなぎ

きゅうり

煮つめ

和風ツナ

フィリング

きゅうり

明太子

玉子

ねぎとろ

たくあん

参考）
酢飯 240g

容器 / BF芝舟23

（シーピー化成様）

容器 / APSAK15-10(38)

（エフピコ様）

※画像はイメージです



         NEW ERA          ＊ふふふ＊
日本アクセス様展示会

西日本 秋季 FOOD CONVENTION 2025

釜炊きすし具

いなり揚げ□

ゆでタコ

あおさ容器 / BF芝舟23

（シーピー化成様）

いつものいなり寿司□を

半分に切るだけ！

※画像・イラストはイメージです

端を１切カット
（約21mm） いつも通り ８カット

両端をカット
（各約19mm） いつも通り ８カット

カット











濃厚卵黄だれ





























冷凍


